
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Toasts sardines Crudités de saison*

Filet de colin Pavé céréales Pâtes à la carbonara

Pomme de terre et carottes Salade verte* Fromage râpé
Fromage*
Pomme* Fraises Compote de pomme

Pain Pain Pain
Salade de crudités

Estouffade de bœuf Filet de cabillaud Chili sin carne

Purée et duo de carottes Pomme de t. et épinards Riz
Fromage * Fromage blanc *

Fruit* Crème au chocolat Fraises
Pain Pain Pain

Hachis parmentier Kebab

Salade verte Crudités et frites
Fromage *

Compote de pomme Yaourt nature*
Pain Pain

Salade piémontaise Batonnets de crudités*

Blanquette de volaille Pavé blé épinard Saucisses Pâtes à la Bolognaise

Carottes* Mélange 3 riz Purée de pommes de terre
Fromage blanc nature* Fromage* Fromage *

Sablé Tartelettes aux fraises Semoule au lait Fraises
Pain Pain Pain Pain

Label Rouge
IGP, AOP, AOC

            plat confectionné par les personnels du GIP RCCM produit issu de l'agriculture biologique
pêche durable MSC

* aliments subventionnés par l'aide de l'U E à destination des écoles

Menus proposés sous réserve de modifications liées à des problèmes d'approvisionnement

Toutes les viandes proposées sont d'origine française (né, élevé, abattu en France).

MENUS SCOLAIRES MAI 2023

2 au 5 mai

9 au 12 mai

15 au 16 mai 

FERIE

FERIE

FERIE Congés

22 au 26 mai 


	Repas

